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—— PRAKTISKE OPLYSNINGER ———

OMFESTEN

Borddaekning: Inkluderer
standardduge, lys, servietter og en
enkel blomst.

Det er tilladt selv at pynte med egen
pynt, men denne skal medtages
igen efter festen.

Andringer: Antal gaester kan
justeres indtil 6 dage far festen.
Herefter kan antallet kun gges.

Drikkevarer & smakager: Kontakt os
for aftale om medbragte varer.

Ved efterladenskaber fra konfettirgr
tillegs et renggringsgebyr pa
1000 kr.

VARIGHED & PRISER

Selskaber: 7,5 timer

(Herefter 1.000 kr. pr. pabegyndt
ekstra time). Brunch: 4 timer
(herefter 1.000 kr. pr. ekstra time).

Priser: Bgrn under 10 ar far halv pris
pa buffet men IKKE pa
reseptionsmenuen.

Lokaleleje: 500 kr. (selskabslokale)
og 1.000 kr. (multihal).

KONTAKT
L 21234221

N cafe@bijerringbroip.dk

Bemaerk: Der kan veere aktiviteter i centeret under dit arrangement.



FEST MENU I- OG UD AF HUSET

2 retters menu - Forret og hovedret ELLER hovedret og dessert 309,
3 retters menu - Forret, hovedret og dessert 379,-

Tilkgb af ekstra forret Minimum 20 kuverter
49 kr. pr. person

FORRETTER

&ﬁ Raget dyrekglle serveret med pesto samt radigg
&ﬁ Tartelet med hgns i asparges, pyntet med tomat og grgnt
Rejecocktail med hjemmebagt brad

N Oksecarpaccio med basilikumpesto pa salat, revet parmesan
/=’ og hiemmebagt brgd

&ﬁ Caféens hgnsesalat pa fad, pyntet med forarslgg og tomat,
serveret med hjemmebagt brad
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HOVEDRETTER

&%g Glaseret skinke med flodekartofler, salat og dressing

N Kalveculotte med petitkartofler, ristede grgntsager, udhulede
= tomater og svampesauce

N Ve Helstegt oksefilet med ovnstegte kartofler, langtidsstegte
tomater, arstidens grgntsager og bearnaisesauce

o = Gammeldags oksesteg med kartofler, bgnner, glaserede
perlelgg, waldorfsalat, tyttebaer og sauce

DESSERTER

ﬁ Noddekurv med 3 slags is, pyntet med skum og frisk frugt

Ve Citronfromage-islagkage med chokoladestykker og
chokoladesauce

&ﬁ Brownie med vaniljeis og frisk frugt
Rﬁ Gateau Marcel serveret med sorbet og frisk frugt

Rﬁ Hjemmelavet islagkage med 3 slags is
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VALG SELV BUFFET

@nsker du veelg selv buffet, kan veelge imellem fglgende retter.
veelg 1 forret, 2 slags kad, 6 slags tilbehgr samt 1 slags sovs.

Pris pr. kuvert for Veelg selv buffet ud af huset: 279,-
Pris pr. kuvert for vaelg selv buffet i huset: 299,-

Tilkgb af Minimum 15 kuverter
dessert: 69 -

FORRETTER

Qﬁ Varmrgget laks
&%g Tarteletter med hgns i asparges
&ﬁ Tunmousse pyntet med rejer, serveret med dressing og brgd

&ﬁ Caféens hgnsesalat med dressing og brgd
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HOVEDRETTER

KOD
ﬁ Glaseret skinke

&%g Helstegt kalveculotte
&ﬁ Rosastegt oksefilet
&ﬁ Marineret kyllingebryst
&%g Megrbrad a la creme

N Ve Flaeskesteg

& Ve Kyllingespyd

SOVS

Rﬁ Bearnaisesauce
&ﬁ R@dvinssauce
Qﬁ Whiskeysauce
&ﬁ Skysovs

&ﬁ Dressing

TILBEHOR

&ﬁ Halve kartofler

&ﬁ Flpdekartofler

&ﬁ Bagte kartoffelmos-toppe
&ﬁ Kold kartoffelsalat

= Rodkdl

& Grgntsagsteerte

N Edamame-/bgnnesalat med
ﬁ feta, redlgg og solsikkekerner

Eﬁ Spidskalssalat

& Ve Tomatsalat med lgg,
feta og oliven

Qﬁ Pastasalat
Qﬁ Hvedekernesalat

Qﬁ Blandet salat
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DESSERT

Brownie m. rgrt vaniljeis, baer coulis samt frisk frugt
Gateau Marcel serveret med bzercoulis samt frisk frugt

Hjemmelavet islagkage m. 3 slags is serveres med
chokoladesauce samt frisk frugt

Pandekager m. rgrt vaniljeis samt chokoladesauce
Frisk frugtsalat serveret m. racreme

Citronfromage
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NATMAD

75 kr. per person

Kold kartoffelsalat med 3 lune frikadeller og agurkesalat
Lav- selv- hotdogs med det hele
Oste-pglsebord med div. tilbehgr, m. hjemmebagt brgd og kiks

Aspargessuppe m. kgdboller og hjemmelavet brgd
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BRUNCH

@nsker du at bestille brunch har vi sammensat en for dig her.

Pris for brunch i huset 199,
Pris for brunch ud af huset (eks. kaffe og the) 189,-

Minimum 15 kuverter

DETTE FOLGER MED

Frisk bagte boller

Rugbrgd

Smer, Marmelade samt nutella

2 slags palaeg med tilbehgr

2 slags ost med druer og pynt

Reraeg, bacon og pelser

Lun leverpostej m. champignon og bacon
Varmrgget laks med urtedressing

Sma wienerbrgd

Rort yoghurt med ristede mandler, frugt og sirup
Pandekager med sirup

Kaffe og the



@nsker du receptionsbuffet kan du vaelge imellem 7 eller 9 retter

RECEPTIONSBUFFET

Pris pr. kuvert for 7 retter ud af huset 199 -
Pris pr. kuvert for 7 retter i huset 229,
Pris pr. kuvert for 9 retter ud af huset 249 -
Pris or. kuvert for 9 retter i huset 279,

Lakserillette i portions glas med ristet rugbrad
Kyllingespyd med s@d chili sauce og frisk ananas
Spinatvaffel med rgget laks og peberrodscreme
Miniforarsruller med sg@d chili sauce

Brod med rgget laks og dild

Grgntsagsteerte

Slider med pulled-pork, syltede rgdlag og coleslaw
Let kartoffelsalat og roastbeef

Slider med roastbeef og peberrodscreme

Tortilla roulade med rgget laks

Mini croissant med fyld af rejesalat

Parmaskinke med tilbehgr

Tortillia wraps med skinke og forarslag

Bruchetta med tunmousse

Mini croissant med fyld af hgnsesalat

Bruchetta med tomat, leg og basilikum

Mazarin kube med vaniljecreme, chokolade og frisk frugt

/Ablekage med flgdeskum i portionsglas
Brownies



DRIKKEVARER

Som udgangspunkt skal drikkevare kgbes i
Bjerringbro Idraets-& Kulturcenter

Arranggren kan veelge selv at medbringe vin og spiritus
mod betaling af proppenge

&ﬁ Sodavand 25 cl. 30,
&%g @133 cl. 35-
& Ve Kildevand 20-
N Ve Velkomstdrink 50,-
&ﬁ Fadgl stk. 50,
& Husets rgd- eller hvidvin, 1 fl. 259-

= Portvin, Cognac og Baileys pr. glas 40;,-
§ﬁ Kande vand 30-

PROPPENGE

&ﬁ Vin pr. flaske 150,
N Ve Spiritus pr. flaske 400--
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VELBEKOMME

Caféen i Bjewninglre

Jdnoets- & Bultuncenter
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FOLG OS PA FACEBOOK
Bjerringbro ldreets- & Kulturcenter

KONTAKT OS PA:
®21234221

@ cafe@bjerringbroip.dk

MAD | HUSET
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