BJERRINGBRO IDRATS-
& KULTURCENTER

CAFEEN

Maden til din fest
09 meget mere




Det skal du vide
Nar du veelger at holde fest i Bjerringbro Idraets- & Kulturcenter, skal du som

veert ikke teenke pa det praktiske — det klarer vi.
Ved bestilling af festen geelder felgende:

Forplejning aftales med kekkenet, og priserne i folderen er vejledende.
Alle priser er inkluderet standartopdaekning med duge, blomster, lys og servietter.
Farve pa dug og lys aftales individuelt.
@nskes der seerlig pynt eller lign. medbringes det selv.
Antal geester kan eendres indtil 6 dage fer.
Efter denne dag kan antallet kun ages.
Det er muligt at medbringe egne smakager/kransekage
iflg. aftale med kekkenet.
Ift. drikkevare se regler under drikkevare i folderen.
Forudbestilling min. 6 dage fer.
Ved selskaber og meder opkreeves lokaleleje pa 500 kr. & 1000 kr. nér det er
multisalen
Arrangementer er af /7,5 timers varighed.
Derefter paleegges gebyr pa 1000 kr. pr. pabegyndte time.
Brunch er af 4 timers varighed.
Barn under 10 ar halv pris.
Priserne er geeldende fra 1. november 2023. Priserne er vejledende, og der tages
forbehold for trykfejl.

Kontakt caféen pa: 2123 42 21
Eller mail: cafe@bjerringbroip.dk

Vi er et Idraets- & Kulturcenter, sa der kan vaere stajende aktiviteter i centeret under
din fest. Der vil, i den udstraekning de avrige aktiviteter i centeret tillader det, veere
adgang til vores haller for anden aktivitet



Forretter

PRISER
| HUSET E,BQET
e Tunmousse pyntet af med rejer. Dertil dressing og hiemmebagt bred 70,- | 65,-
o Kyllingesalat med bacon , aeble og karrydressing 60,- | 55,
e Spinatroulade med laksemousse, dressing og hiemmebagt bred 80,- | 73-
o 2 tarteletter med hons i asparges, pyntet af med tomat og grent. 60,- | 53,-
» Reje cocktail med hjemmelavet bred 70,- | 63-
* Varm reget laks, grenne asparges, dressing og hiemmebagt brad 83,- | 73-
e Spinatroulade med rejemousse, dressing og hiemmebagt bred 83,- | 73,
» Carpaccio af okse med basilikumpesto pa salat, revet parmesan og 78,- | 73-
Hjemmebagt bred
» Caféens hensesalat pa fad, pyntet med forérslag og tomat. Hertil 60,- | 53-
hjemmebagt brad
» Sesamstegte laks med grenne asparges og urtedressing. Hertil 70,- | 63
hjemmebagt bred
» Reget krondyr pa salatbund med basilikumpesto, pinjekerner og 75,- | 69,-
parmesan. Hertil hiemmebagt bred
o Lakserillette i glas med ristet rugbred 70,- 65,-
o Fisketallerken anrettet med 5 slags fisk/skaldyr dertil dressing. Hertil 95,- | 88.-
hjemmebagt bred

*« Min. 15 kuverter

<




Hovedretter

PRISER

UD AF
| HUSET | HUSET

o Kalveculotte m/petit kartofler, ristede grentsager, udhulede tomater 169,- | 155,-

0g svampesauce

e Andebryst, kartoffeltarn, appelsinsauce og kalsalat 169.- | 155.-
» Fleeskesteg m. hvide og brunede kartofler, redkal, surt og skysauce 149,- | 135.-
» Kalvefilet stegt som vildt, hvide og brunede kartofler, waldorfsalat, 182.- | 168,-

tyttebeer og vildt fledesauce
» Helstegt oksefilet med ovnstegte kartofler, langtidsstegte tomater, 180,- | 169,-
arstidens grentsager og bearnaisesauce
o Kyllingeroulade feta, solterrede tomater og krydderurtecreme. 169,- | 155,-
Serveres med ovnbagte kartofler, greesk salat og whiskysauce
 Gammeldags oksesteg kartofler, benner, glaseret perlelag, 169.- | 155,-
waldorfsalat, tyttebaer og sauce
e Rosastegt oksemerbrad, arstidens grent, glaserede svampe, Pommes
Anna og sauce 259-1230.-
» Kogt hamburgerryg hvide kartofler, kogte grentsager og
aspargessauce 165.- | 149,-

e Dyrekolle med saute svampe og redlag, ristede kartofler,

tyttebeersyltetoj, waldorfsalat og vildt sauce. 229,-"209, -
Min. 15 kuverter




Desserter

Is roulade bagt med marcipan, hertil frugtkompot
og pyntet af med frisk frugt
Creme brulée, vanilje is og kage
Neddekurv med 3 slags iskugler pyntet m. skum og frisk frugt
Hjemmelavet saltkaramel islagkage
Mandelrand med frisk frugt og softice
Portionsanrettet is pa neddebund, pyntet med flade og frisk frugt
Citronfromage
Jordbeertrifli
Romfromage med lun kirsebeersauce
Islagkage med chokoladestykker og chokolade sauce
Bladende hjerter med iskugle og frisk frugt

Desserttallerken hvor der indgér kage, is og frugtsalat

PRISER
| HUSET ﬂBéET

68, | 59,
75,-| 63-
78,-| 68-
65, | 59,
70-| 65
78,-| 68-
59, | 55,
50- | 55-
65| 60,
65,-] 59,-
69,-| 62,-
74-| 65

Min. 15 kuverter




Natmad

PRISER
| HUSET ﬂBé‘ET
o Kold kartoffelsalat med lune frikadeller og redbeder 65,- | 55,-
o Tarteletter med hens i asparges 60,- | 53.-
» Biksemad med bearnaisesauce og redbeder 75,- | 65-
e Bollesuppe med bred 65,- | 60,-
e Lav- selv- hotdogs med det hele 89,- | 79.--
o Karrysuppe med ris, kylling og hiemmebagt bred 68,- | 58,-
» Grontsagsteerte, salat og dressing 75,- | 65,-
» Oste-polsebord med div. tilbeher, serveres med hjemmebagt 82-| 76,-
bred og kiks

e Smurte boller med paleeg og ost 52,-| 47-
3 kantet sandwich flere varianter ( 2-3 stk.) 45,-| 39,-
» Aspargessuppe med kadboller og hiemmelavet bred 60,-| 55,-
» Kartoffel/porer suppe med bacon og bred 60,-| 55,-

Min. 15 kuverter




Veeld selv butiet

FORRET

Veelg 1ret:
Tarteletter med hens i asparges
Hvidvinsdampet laks pa
salatbund, pyntet med rejer og
asparges. Dressing og brad
Tun mousse pyntet af med rejer
med dressing & bred
Caféens hensesalat med

dressing & bred

KOD

Veelg 2 slags ked:
Merbrad stegt som vildt med

vildt sauce

Glaseret skinke

Helstegt kalveculotte

Lune frikadeller

Let saltet skinke m. sprad sveer
min. 25 pers.

Kryderet kyllingebryst

Merbrad a la creme

Butterdejs steenger m/skinke og
svampe

Svinekam

Kyllingespyd

Kold roastbeef pa fad
Mexicansk pandekage m

oksekeadsfyld

SAUCE

e Bearnaisesauce

TILBEHOR

Veelg 6 slags:
Sma ovnristede kartofler

Fledekartofler

Kartoffeltarn

Kartoffelmos

Pomfritter (i huset )

Bagt kartoffelmostoppe

Kold kartoffelsalat

Rodfrugt fritter (i huset)

Radkal

Coleslaw

Grensagsteerte

Edamame - bennesalat m feta, redlog
og solsikkekerner

Graesk salat

Spidskalssalat

Tomatsalat m lag, feta og oliven
Pastasalat

Sommersalat m/frugt

Hvedekernesalat

PRISER
Blandet salat UD AF
Efterdrssalat m/ sesam iU [ILEDET
225 - 199.-

Nudelsalat m / soya dressing

Brad er inkluderet

e Skysovs

Min. 15 kuverter

e Dressing



Luksus buftfet

FORRETTER

Raget hellefisk m. chilli- hvidlagsmarineret
tigerrejer, basilikumpesto og mango

Varm reget laks, aoili og grenne asparges
Hvidvinsdampet laks pa salatbund pyntet af
med rejer, asparges og dressing.
Tunmousse pyntet af med rejer. Dertil
dressing

Marinerede tigerrejer i portionsskal m spred
salat, asparges og mild wasabicreme
Spinatroulade med rejemousse pa salatbund
Tarteletter med hons i asparges

Raget krondyrkelle pa spred salatbund m.
bassilikumpesto, pinjekerner og parmesan

Spansk serrano skinke med tilbeher

e Helstegt kalveculotte

» Glaseret skinke

e Dyrekolle

e Lam med krydderi og hvidlag
e Svinekam

e Appelsin marineret andebryst
e Kyllingespyd

e Marineret svinemerbrad

SAUCE

e Bearnaisesauce

Svampesauce

Whiskysauce

Skysovs

Dressing

Spinatroulade m laksemousse pé salatbund TlLBEH(Z)R

Hensesalat pé salatbund m. forarsleg og
tomat

Rejecocktail

Carpaccio af okse pa salat med

basilikumpesto og revet parmesan.

KODRETTER

e Kyllingeroulade m. feta, solterrede

tomater og krydderurter

o Helstegt kalkunbryst med bacon

o Helstegt oksefilet

Fledekartofler
Kartoffeltarn
Kartoffelmos

Pomfritter (i huset )
Petitkartofler
Kartoffelteerte

Rodfrugt fritter (i huset)
Bagt kartoffelmostoppe

Min. 15 kuverter



TILBEHOR

Kold kartoffelsalat
Coleslaw

Marineret pastasalat

Tomatsalat m. oliven, redleg og feta

Edamame — bennesalat m feta, redleg

og solsikkekerner

Greesk salat

Spidskalssalat

Radkalsalat

Rosenkal salat (1/9 -1/3)
Blandet salat
Grontsagsteerte
Hvedekernesalat
Nudelsalat m/soyadressing
Efterérssalat m/sesam

Sommersalat m. frugt

VELG

2 forretter

2 stegeretter
2 sauce

6 tilbehor

2 dessert

DESSERTER

Friskbagt chokoladekage m. vanilje is
og frugtkompot

Lun peererteerte med cremefraiche
Creme brulee

Marcipankage pyntet af med creme og
frisk frugt dertil fledeskum eller
cremefraiche

Cheesecake

Lun pandekage med flormelis og
sukker

Frisk frugtsalat med rédcreme
Osteanretning med 3 slags oste og kiks
Mandelrand med frisk frugt og softice
Bladende hjerter med softice

Belgiske vafler med softice og
chokoladesauce

Hjemmelavet islagkage

Fromage

Frugtfad

Jordbeertrifli

PRISER
UD AF
IHUSET | HUSET
409;,- 379,

Brad er inkluderet
Min. 15 kuverter



Receptionsbutiet

o Lakserillette i portions glas med ristet rugbred

» Kyllingespyd med sad chili sauce og frisk ananas
» Nachos med fledeost og granateeble

e Spinatvaffel med reget laks og peberrodscreme
» Miniforarsruller med sed chili sauce

 Salat med blomkal, rejer og mild wasabi dressing
e Brod med reget laks og dild

e Sma vandbakkelser med forskellig fyld

e Bred med aeg, rejer og kaviar

e Grontsagsteerte

o Slider med pulled-pork og marineret radleg

» Let kartoffelsalat med roastbeef

» Slider med roastbeef og peberrodscreme
 Tortilla roulade med reget laks

e Mini croissant med fyld af rejesalat

» Parmaskinke med tilbeher

 Tortillia med skinke og forérslag

e Bruchetta med tunmousse

e Mini croissant med fyld af hensesalat

e Bruchetta med tomat, leg og basilikum

e Bruchetta med parmaskinke, ost og oliven
 Blinis med rogn, redleg og creme

e Mazarin kube med vaniljecreme, chokolade og frisk frugt
o A-blekage med fledeskum i portionsglas

e Cheesecake i portionsglas

e Brownies

PRISERFOR 7
RETTER
UD AF
IHUSET | HUSET
159;- 145,-
PRISER FOR O
RETTER
UD AF
|HUSET | HUSET
185, | 169

Min. 15 kuverter



Frokost buffet

 Sild med hjemmelavet karrysalat

* Roget laks med asparges og dilddressing

o Tarteletter med hens i asparges

» Fiskefilet med remoulade og citron

» % aeg med rejer og mayonnaise

o Caféens hensesalat pé salatbund

e Tunmousse med rejer og dressing

e Andebryst med kélsalat (nov.-dec.)

e En1/2 mexicansk pandekage m. oksekadsfyld og salat
e Grontsagsteerte

e Kylling a la creme

e Merbrad bef med blede log og agurkesalat
e Svinekam med radkal

e Lun leverpostej med bacon og redbeder

PRISER FOR 8
« Frikadeller med kold kartoffelsalat og redbeder RETTER
e 2 slags paleeg med tilbeher UD AF
: |HUSET | HUSET
e 3 slags ost med druer og kiks
DS 209,-
e Frugtsalat med racreme

o A-blekageiglas
e Frugtfad
» Jordbeertrifli

Brad er inkluderet

Min. 15 kuverter




Mindesammenkomst

PRISER
DET KAN DU V/ELGE FUser i e,

o Kaffe & the ad libitum 39,

e Hjemmebagt bolle 1/1m/ smer 26,- 22 -
» Hjemmebagt bolle med paleeg eller ost 40,- EOE
e Smarrebrad 1/2 rugbred luksus 35,- 28.-
e Handmad 1/2 rugbred luksus 30,- 25,-
e Franskbred med paleeg eller ost 35,- 28.-
e Hjemmebagt kringle 30.- 25,-
» Lagkage 35,- | 30.-
o Skeerekage 20,- 15,-
e Lun teerte med frugt efter arstiden, cremefraiche eller flede 30,- 25 -
o Hjemmebagt smakager (3 stk 20,-

o Petit four - 2 stk. 18.-

e Drikkevare derudover afregnes efter forbrug 20,-

@nskes i at afholde mindesammenkomest efter en begravelse eller bisaettelse,
hjeelper vi gerne.

Vi deekker op med porceleen, servietter, hvide duge, blomst i vaser samt levende lys.

@nskes hejtideligheden afholdt andet sted, eks. vis hjemme eller i kirkecentret hjeelper vi
ogsé gerne med det.



Brunch

DETTE FOLGER MED

Frisk bagte boller

Rugbred

Smer

2 slags paleeg med tilbeher

2 slags ost med druer og pynt

Rerseg med bacon og pelser

Lun leverpostej med champignon og bacon
Marmelade

Smé wienerbred

Rart yoghurt med ristede mandler, frugt og sirup
Kaffe og the

Juice

TILKOB

Roget Laks m/ asparges

Amerikanske pandekager m/ sirup & sukker

PRISER

UD AF
I HUSET | HUSET

195.- 175,-

48;-
35.-

| forbindelse med brunch ud af huset, serger man selv for kaffe/te og juice. Herved

reduceres prisen med 20,-

Min. 15 kuverter




Tapas

Se under recceptionsbuffet & aftal neermmere med kekkenet

Min 15 kuverter

(Ovrigt mad ud af huset

PRISER
e Onsdagsmenu 70,-
e Smarrebred ud af huset 28,-
e Sandwich fra 40,-
e Letanretning fra 105,-
e Gryderetter fra 100,-
o Pariserbof 149.-
o Stjerneskud fra 70,-
e Tarteletfyld 100 gr. 1o

 Stegt flaesk med persillesovs, kartofler og redbeder (5 stk. flaesk) fra 129,-

e Dansk bef m. blede lag, kartofler, sovs og redbeder 129.-



Drikkevarer

Som udgangspunkt skal drikkevare kebes i

Bjerringbro Idraets-& Kulturcenter

Arrangeren kan veelge selv at medbringe vin og spiritus mod betaling af proppenge
saledes:
Vin pr. flaske 10,-
Spiritus pr. flaske 110,-

PRISER
Sodavand 25 cl. 28.-
@1 33 cl. 365
Kildevand 15,-
Velkomstdrink 35,-
Fadol 1. p& fadelsanleeg 80.-
Husets rad- eller hvidvin, 1 fl. 200,-
Portvin, Cognac og Baileys pr. glas 35.-
Kande vand 25 -

Der servers kande vand til menu hvor der serveres vin.

Forespeorg ved specielle ansker



VELBEKOMME

Bjerringbro Idraets- &
Kulturcenter

. . . “ KONTAKT OS PA:
vvv o 05 o 21234221
BJERRINGBRO e © cafe@bijerringbroip.dk

IDRATS- & KULTURCENTER wwwhierringbroip.dk



