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Hos os kan du afholde alle former f
Det er kun fantasien der sbtter grb

I nsker du at benytte vores | okaler
og giver dig mulighed for at vblge
t i dit Bnske.

Vi sBrger for bordopdbkning i det v
med di g, vblges der pynt og farver

Prisen afhbnger af dit wvalg, og til
du vblge vores standartsorti ment.

Serveringspersonale samt oprydning
Kontakt o0os p-
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Der tages forbehold for evt. prisbn
Husk at til bagelevere fade o0og embal
f-et Mad Ud Af Huset. Med mindre an

Priser gblder fra d 1 maj 2021
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I huset/ Ud

Tunmousse pyntet af med rejer. D p®KpoO
br 3d
Spinatroul ade m/l aksemousse, rej ¢gkdo
mebagt br 3d
2 tarteletter med hBns i asparge ”OpK”/Rw
Reje cocktail med hjemmel avet br pdKpo
Varm rBget | aks, grRBnne asparges CCKOQCQJB
br 3d

_ S TNKCC
Carpaccio af okse med basilikump p

san. Br 3d

HBnsesalat p- fad, pyntet med fo ndknm@

Sesamstegte | aks med grBnne aspa p hK p &

RRget krondyr p- salatbund med b

par mesan og br d cchA(
etallerken anrettet med 5 sl YPKYJ

Fi sk
Br 3d
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mpesauce
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ce
Il et stegt som vildt m. h
yttebbPr og vildt fl Bdesau
gt oksefil et m. ovnstegte
ens grBntsager og bearnai
geroul ade m. feta, solt2RBr
es med ovnbagte kartofl er
dags oksesteg m. kartofl e
|l at, tyttebbPr o0g sauce
egt oksemBrbrad, -rstiden
Anna o0g sauce
amburgerryg m. hvide kart
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' 1 e m. saute svampe og r R
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Desserten huset/ ud

|l s roul ade bagt m. marcipan, he fri
med frisk frugt 59/ 53
Creme brul ®e, vanilje is o0g kagcokpy
NRddekurv m. 3 slags is kugler cpkcnt
frugt
Hj emmel avet saltkaramel 1is IagprKpop
Mandelrand m frisk frugt og sofCPKCI/
PPKPA
Fr omage
Bl BRdende hjerter m. iskugle og P®PKkpp f
Dessert tallerken hvor der indgpdpkpoge
Panna cotta m. saltkaramel, vanpgpgpoel
kage og frisk frugt

Min 8 kuve




Nat mad

I huset/ ud

Kol d kartoffel sal at med | une frikadel/l

Laws elhvot dogs med det hel e
Karrysuppe med ris og kylling. Dert il
GrBnt sagstbrte (Evt. med kylling) Der

Os tpeBRl sebord m. div. tilbehRBr,
serveres med hjemmebagt brRd og kiks

Smurte boller m. p-lbPg 0g o0st

3 kantet sandwich -3 Isetrke )vari ant e«0/ 36
Aspargessmupgé@&dbol |l er og hjemmel avet b
Hi emmebagt pRBIsehorn/ skinkesnegl

Hi emmel avet pizza med salat og dressi:r

Min 8 kuve




Receptionsbuf f e

Lakserill ette I morTtoirangd @@l aul ade m
Kyl lingespyd m. gRBdMimhi Icir osassaant m fy
og frisk ananas
9 Parmaskinke med til
Nachos m. fl R3deost o0og granat -
Pbl e
9 Bruchetta med tunmo
Spinat vaffel m. r Rget | aks og pe-
berrodscr eme q M1 ni Crol ssant m fy
| at
Minifor-rsruller m. sBd chilii
sauce 9 Bruchetta m tomat,
kK um
Sal at med bl omk=l, rejer og mild
wasabi dressing 1 Blinis m rogn, rB8dl

BrBd med rRget | dk sWrag sdimedl skinke og

andbakkel serm mdd fldrekiaaitsandwi ch
yl d l'igt fyld

BrRd med bg, rejdr BdfPwhdeisart oppet m c
creme og frugt

Gr Bnt sagstbrte

q CitrontbPrte m brbnd

VPl g 7 ret
I huse+: 129
Ud af huset

VPl g 9 ret
I huse-t: 155
Ud af huset

Min 15 kuver:




Frokost Buf f et

Sild m hjemmel aveqt LLuwunmr rlyesvadragost e ] m b
beder

RBget | aks m asparges og dil d-

dressing 9 Frikadell er med kol

Tarteletter med hifdnzd 3| agpapgleBg m t il
Fiskefilet m remowl3&Adsl aoggs cadtr om druer
i Pg med rejer ogr mAarywqithsadlsaet m r -cr em
HRnsesal at p- salstibulnedkage i gl as
Tunmousse m rejer og dressing

Andebryst m k-l sal at

| mexicansk pandekage m. okse-
kBdsfyld og sal at Vblg 8 retter:
GrBntsagstbrte ' huset-kr. 195,
Ud af huls7ebt, kr .
Kyl ling a | a creme Br3d er inkluderet

Min 10 pers.

MBr brad bRf med bl B¢
agurkesal at

Svinekam med r R3dk-l




VPl g selv buffet

Forret
Vbl g 1 ret: Ti |l behRr: Vbl g 6 sl ag
9 Tarteletter m hBns | asparges

9 Hvidvinsdampet | daksPegd ts &Klagtt-of I er

bund, pyntet med ¢r ef| Rrd ekG ra o qre-r

ges. Dressing og brKﬁ)adrtoffelt—-rn

9 Tun mousse pyntet an mekaretjoeffelmosto
Dressing og briRd Fransk kartoffelgra

Kol d kartoffel sal at

GrBnsagstbrte

EdamamelRnnesal at m

r3dl Bg og sol si kkek
17 MBrbrad stegt son% leldt me
1

KRd:
7 Vbl g 2 slags k@&d

= = -4 -9

vil dt sauce s’k 'sal at

Gl aseret skinke Spidsk-lssal at

Hel st egt kal veculﬂott
97 Pastasal at

oematsalat m | Bg, f

=A = =4 =4

Lune frikadell er

Let saltet skinkéd r#.vesprkffornevstiarlat

min. 25 pers. 9 jrstidens sal at
7 Kyl lingebryst m krydder.

9 MRBrbrad a | a crenfaruce:
7 Butterdejs stbnger Bmeagkian ksee s;agli c e

Ssvampe 9 Skysovs
Svinekam m r Bdk-lg Dressing

Kyl Il ingespyd

Kol d roastbeef ppgrfgggd er inkluder et
Mexi cansk pandekage m okse-
kRdsfyl d

=A = =4 =4

Min 10 kuverter

I huset 199,
Ud af hu-set 175,




Luksus Buff et
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Luksus Buf f et f ort

Ti |l behBr: DESSERTER:
FIRdekartofl er Friskbagt chokol adeka
frugtkompot

Kartoffelt-rn
_ Lun pbPrertbhPrte m. cre
Petitkartofl er _
Creme brul

Kartoffeltbrte :
Mar ci pankage pyntet a
Bagt kartoffel mostofpPiesk frugt dertil fI
Fransk kartoffelgraariemmefraiche

Kold kartoffelsal atOstelagkage med kirse

Col esl| aw Lun pandekage med f1l o
Mariner et pastasalakter

Tomat sal at m. oI|ve'?1r,|SrldefIrBuggtoSgalfaettam' '
Edamamelfnnesal at m &%?nr tdrI”Brg];g med 3 s

og sol si kkekerner
Gr bsk sal at
Spidsk-l ssal at
K-l sal at

Rosenk-l sial/at )( 1/I—?jemmelavet i sl agkage
irstidens sal at Fromage
GrBntsagstbhrte Frugtf ad
Hvedekernesal at

Mandelrand m. frisk f
Bl Bdende hjerter med

Bel gi ske vafler m sof
desauce

Vbl g:

2 forretter
stegeretter
sauce

ti |l behBr
dessert

N O NDN

I huset- Kd. a868@u-set 3
Min 10 pers.
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MIi ndesammenkomst

[ huset/ Ud al

Kaffe & The ad | ibitum 25
Hj emmebagt bolle 1/1 m/ smBpoy

Hji emmebagt boll e m/ p-l Pg gk}
SmBrrebrBd 1/ 2 rugbrd | uksgg/

H-ndmad 1/ 2 rugbrB8d | uksus 25y
Franskbr 3d m/ p-1l bPg el l er 081b/
Hj emmebagt Kkringle 25/
Lagkage 30/

Hi emmebagt sm-kager (3 stk)1s

19
gp Ost
25
22
27
2 2
27

Kransekagestykker 8
Frugtfad 15/ 15

Dri kkevare derudover afregnes efter foc
Iinskes i at afholde mindesammenkom
vel se eller bisbttelse, hjbPlper vi
Vi dpbPkker op med porcel Pn, serviet
bl omst i vaser samt | evende | ys.
I nskes hBjtideligheden afholdt and

me el l er i kirkecentret hjPbl

per vi



Br unch

9 Frisk bagte boll er

17 Rugbrid

T SmBr

17 2 sl ags p-Il bg

9 2 sl ags ost

7 RBr bPg m. bacon og pRBIlI ser

9 Lun |l everpostej m. champignon og bacon

7 Mar mel ade

9 Sm- wienerbrfid

9 Lemon Curd

7 RBrt yoghurt m. ristede mandler, frugt

7 Kaffe og the

. Juice I huset- kr. 170,
Ud af huset kr. 15
Min 8 pers

Ti | kRBb:

RBget Laks m/ asparges
Ameri kanske pandekager m/ sirup & sukker
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Sodavand 25 <cl
25,

I'1 33 cl
30,

Kil devand
15,

Vel komstdri nk
25,

Fad£R] 1 1. P- fadBRl sanl bg

Huset seft Rdr hvidvin, 1 f
175,

ForespRBrg ved specielle Bnsker
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Tapas til bydes fra caf®en hver Fredag.
I ndhol det varierer fra gang til gang
Der er 7 sm=- retter I en boks, hvor der

Prisen -pr b®8&s for to personer

I nskes der tapas andre dage end fredag,

kBkkenet . Bestilling til min 8 pers.
Lidt af hvert til mRde |
el l er til andre mulig

SmBrrebrRd ud &af huset kr. 25
Sandwich fra kr. 35,
Let anretning fra kr. 90,
Gryderetter fra kr. 85,
Tarteletfyld 100 gr. 10 ,



